筑牢食安防线，守护健康校园


疫情当前，责任在肩
把好食品安全关，守护师生舌尖平安
这场没有硝烟的战“疫”
燕理后勤人用实际行动
筑牢食安防线、守护健康校园




“压”实责任，筑牢防线

筑牢食安防线，守护健康校园，为进一步落实“外防输入、内防反弹”“人物同防”疫情防控策略，守牢新冠病毒通过进口非冷链物品输入防线，后勤资产处餐饮与商业服务中心加强疫情防控期间食堂服务人员管理和食堂安全管理，严把食品安全关，筑牢校园防控第一线。


人物同防

严格落实餐饮从业人员晨午健康监测制度，并做好信息登记；强化从业人员个人防护，按要求对手部进行清洁、消毒，在岗期间全程穿戴工作衣帽、佩戴防护口罩并及时更换。就餐空间环境餐后闭餐消杀并开窗通风30分钟保持空气清新。疫情期间餐厅就餐采取单人同向单桌、在餐桌安装隔板等方式避免就餐时近距离接触，鼓励师生打包带走，最大程度避免人员聚集，按政府要求做好人物同防，守护校园健康。


“用”得放心

      按要求严格落实原材料溯源工作，所有原材料做到有据可循可追溯，建立健全冷链消杀台账，压实防控责任。所有原材料先消杀后加工，场所定时消毒。
       食堂冻货产品供货商持批次产品核酸检测阴性证明材料专人专车进校，所有冷链产品送货人员及接货人员一律按防控要求穿防护服戴医用手套及N95口罩接货，加工人员按要求佩戴N95口罩及医用手套。对冷链食品及储存场所每两周进行核酸检测一次。
原材料消杀

冷链运输车辆及产品外包装消杀

对加工场所、冷链产品定期做核酸检测




“安”有保障，定期请专业人员对餐厅燃气管道进行安全检测



[bookmark: _GoBack]“食”有百味

       疫情期间，因防控需要很多在校的师生不能回家，为保障好在校师生饮食，值班餐厅及时调整增加菜品种类，新增巫山烤鱼、新疆烤串、毛血旺、川湘菜、家常菜等多个菜系，让在校师生足不出校就能吃上心仪的美食。




        疫情无情，燕理有爱，燕理后勤人众志成城、共战疫情，共同守护一方平安，为在校师生筑牢食安防线！愿疫情早日结束，在燕理，遇到更好的你！



